
※行列時は11:00以前にオーダーを締め切らせていただく場合がございます。

※SIDE DISHにSET DRINKはお付けできません。

FRENCH FRIES 550
フレンチフライ

SALAD BOWL 550
アレルギー：小麦 アレルギー：小麦・卵・乳・エビ・落花生

サラダボウル

SIDE DISH

BREAK FAST

MORNING PLATE 1300
照り焼きスパムと目玉焼きがボリューム
満点の朝食。

モーニングプレート

アレルギー：小麦・卵・乳

❶
ACAI BOWL 1300

1100

季節のフルーツ、フレッシュバナナの
アサイーボウル。

アサイーボウル

※トッピングは季節によって変更する場合がございます。

❷
SPAM & EGG DOG 1100
スパムを甘辛なタレで絡めスクランブル
エッグと一緒にサンド。

スパム & エッグドッグ

アレルギー：小麦・卵・乳

❸

CREAMCHEESE 
& SALMON DOG

1100

マリネしたサーモンとクリームチーズの
相性が抜群です。

クリームチーズ&サーモンドッグ

アレルギー：小麦・乳

BUTTER MILK
PANCAKES
ふわっとしたハワイのローカルパンケーキ。
ホイップとメープルシロップで。

バターミルクパンケーキ

アレルギー：小麦・卵・乳

1200BACON &
EGG PANCAKES
肉厚ベーコンと目玉焼き、ソーセージを
トッピングしたボリューム満点のパンケーキ。

ベーコン&エッグパンケーキ

アレルギー：小麦・卵・乳

❹

❼ ❽

❺ ❻



❹
GARLIC SHRIMP / 
KALUA PIG & CABBAGE
ガーリックシュリンプ/カルアピッグ

1600

アレルギー：卵・乳・小麦・エビ

❺
GARLIC SHRIMP / 
MOCHIKO CHICKEN 
ガーリックシュリンプ/モチコチキン

1600

アレルギー：卵・乳・小麦・エビ

❻
KALUA PIG & CABBAGE /  
MOCHIKO CHICKEN
カルアピッグ/モチコチキン

1600

アレルギー：卵・乳・小麦

DRINK

BEER & WINE
DRAFT BEER

ALOHA LAGER

BLUE MOON

CORONA

ALL FREE

GLASS WINE  RED / WHITE

HOT WINE RED

カールスバーグ

アロハ・ラガー

ブルームーン

コロナ

オールフリー

グラスワイン 赤 or 白

ホットワイン

600

950

950

800

600

600

650

SMOOTHIE
ONO-ONO SHAKE

RARECHEESE CAKE

CARAMEL BANANA

オノオノシェイク

レアチーズケーキ

キャラメルバナナ

黒蜜、きなこ、ピーナッツバターのハワイ語で美味しいという意味のシェイク。

レアチーズケーキにオレオをトッピングしたスムージー。

キャラメルとバナナが相性抜群の定番シェイク。

850

900

900

COCKTAIL
MALIBU COKE

MALIBU PINE

CASSIS ORANGE

CASSIS GRAPEFRUIT

GIN TONIC

HIGHBALL

マリブコーク

マリブパイン

カシスオレンジ

カシスグレープフルーツ

ジントニック

ハイボール

600

600

600

600

600

600

ONO-ONO SHAKE

HAWAIIAN  LUNCH  PLATE
※付け合わせは季節によって変更する場合がございます。

❶
GARLIC SHRIMP 
ガーリックシュリンププレート
カフクで食べたぷりぷりの海老を再現した
ガーリックシュリンプ。

1450

アレルギー：卵・乳・小麦・エビ

❷
KALUA PIG & CABBAGE 
カルアピッグ&キャベジプレート
豚肉を4時間かけて蒸し焼きにし、
キャベツと炒めたハワイの伝統的なプレート。

1300

アレルギー：卵・乳・小麦

❸
MOCHIKO CHICKEN 
モチコチキンプレート
もち粉の衣を使ったハワイアンフライドチキン。
海苔やゴマを使い香ばしく仕上げました。

1100

アレルギー：卵・乳・小麦

12
KALUA MOCO 
カルアモコボウル
人気のカルアピッグに目玉焼きと
グレービーソースが相性バツグンです。

1300

アレルギー：卵・乳・小麦

13
PORK ADOBO 
“KAKUNI”ボウル
八角が香る大ぶりな角煮を贅沢に。
煮卵、香菜と一緒にどうぞ。

1200

アレルギー：乳・小麦

14
LOMI-LOMI SALMON & AHIPOKE 
ロミロミサーモン&アヒポキボウル
イの定番ロミロミサーモンを特製ダレで、
アヒ（マグロ）はごま風味の塩タレで絡めました。

1500

アレルギー：卵・乳・小麦

15
BBQ CHICKEN SANDWICH
BBQチキンサンドウィッチ
フルーティーな酸味、スモーク風味の
BBQソースをたっぷりと絡めました。

1300

アレルギー：乳・小麦

16
GRILLED STEAK SANDWICH 
グリルステーキ サンドウィッチ
グリルしたステーキをシンプルにサンド。
わさびマヨネーズがアクセントです。

1500

アレルギー：乳・小麦

17
KALUA PIG SANDWICH
カルアピッグサンドウィッチ
カルアピッグにたっぷりのスプラウトと
赤玉ねぎを挟んだサンドウィッチ。

1400

アレルギー：乳・小麦

10
LOCO MOCO
ロコモコボウル
荒く挽いた牛肉を使用した肉々しいハンバーグに
オリジナルグレービーソース。

1100

アレルギー：卵・乳・小麦

1100
11
PAPAS FRIED RICE
パパズフライドライス
ローカル人気のフライドライス。
砂糖醤油で炒めたやみつきまかない飯。
アレルギー：卵・乳・小麦

※店内のみでの
ご提供になります。

※トッピングは季節によって変更する
    場合がございます。

❽
GARLIC KALBI
ガーリックカルビプレート
大判の牛肉を特性のガーリックソースで
焼き上げた食べ応えのある一品。

1650

アレルギー：卵・乳・小麦

❼
OX-TAIL SOUP WITH RICE
オックステールスーププレート
ローカル定番のじっくり煮込んだ牛テールスープ。
生姜醤油でさっぱりと。

1300
❾
FURIKAKE SALMON
フリカケサーモンプレート
サーモンにフリカケをまぶし、ごま油で香ばしく
焼き上げました。自家製タルタルソースでどうぞ。

1350

アレルギー：卵・乳・小麦

BUTTER MILK PANCAKES
バターミルクパンケーキ
ふわっとしたハワイのローカルパンケーキ。
ホイップとメープルシロップで。

1100

アレルギー：卵・乳・小麦

SEASONAL PANCAKES
季節のパンケーキ
バターミルクパンケーキがベースの
季節によって変わるパンケーキ。

1300

アレルギー：卵・乳・小麦

ACAI BOWL
アサイーボウル
季節のフルーツ、フレッシュバナナの
アサイーボウル。

1300

RARE CHEESCAKE CARAMEL BANANA

COFFEE
COFFEE  HOT / ICED

CAFFE LATTE  HOT / ICED

SOY LATTE  HOT / ICED

CARAMEL LATTE  HOT / ICED

CAFFE MOCHA  HOT / ICED

コーヒー ［ホットorアイス]

カフェラテ ［ホットorアイス]

ソイラテ ［ホットorアイス]

キャラメルラテ ［ホットorアイス]

カフェモカ ［ホットorアイス]

450

500

500

550

550

TEA
EARLGRAY  HOT / ICED

CHAMOMILE  HOT 

ROASTED GREEN TEA  HOT 

アールグレイ ［ホットorアイス]

カモミール ［ホット]

ほうじ茶 ［ホット]

450

450

450

SPECIAL

レモネード

ホットレモネード

ジンジャーレモネード

ハイビスカスレモネード

ライチレモネード

650

650

700

700

700

LEMONADE

HOT LEMONADE

GINGER LEMONADE

HIBISCUS LEMONADE

LITCI LEMONADE

SOFT DRINK
OOLONG TEA

PEPSI

7UP

GINGER ALE

ORANGE JUICE

GRAPEFRUIT JUICE

HAWAIIAN SUN

ALOHA WATER 500ml

PERRIER

ウーロン茶

ペプシ 

7up

ジンジャエール

オレンジジュース

グレープフルーツ

ハワイアンサン

アロハ・ウォーター

ペリエ

450

450

450

500

500

500

400

450

450

BOWL

MIX PLATE
1918

PANCAKE / SIDE DISH

20

OX-TAIL SOUP
オックステールスープ

850
23

FRENCH FRIES 
フレンチフライ
アレルギー：小麦 アレルギー：卵・乳・小麦

SIDE MOCHIKO CHICKEN 
サイドモチコチキン

550 850
21 22

HOME-MADE BREAD FROM

SANDWICH

MIX
PLATE

MIX
PLATE

MIX
PLATE

+200円でチェダ－チーズを
トッピングできます

+200円でキムチを
トッピングできます


